l] Uiniettatrice € una linea universale caratterizzata da una grande versatilita in quanto consente sia di dosare in
continuo il prodotto su teglia preformata o su pirottini, sia successivamente di farcire il prodotto cotto.
Questa tipologia di macchinario & anche altamente personalizzabile in base alle richieste e alle esigenze di ogni
singolo cliente.
Sono disponibili vari modelli di dosatrici: dosatrice a pistoni, dosatrice ad ingranaggi e dosatrice monovite. Viene
garantita pertanto una dosatura ottimale qualunque sia la consistenza del prodotto da dosare o siringare.
La macchina & adattabile in base alle dimensioni delle teglie che si desidera utilizzare.
La macchina e dotata di testata ad aghi per la farcitura oppure di collettori a valvola per la regolazione del dosaggio.
La gamma proposta dalla STOCCO IMPIANTI si compone di 2 modelli.

XN Lz The injecting machine is a universal line which offers an high versatility since it allows both the dosage in continu-
ous on preformed trays or on backing cups, both the filling of baked products.

This type of machinery is also highly customizable according to the requests and needs of each customer.

There are different models of depositors: pump with pistons, metering pump with gears and screw depositor. The
best dosage is therefore guaranteed whatever is the consistency of the product to be dosed.

The machine is adaptable according to the size of trays.

Furthermore, the injecting machine is equipped with needles cylinder head for the filling or with a collector and
valves for adjusting the dosage.

The range proposed by STOCCO IMPIANTI consists of two models.
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INIETTATRICE IM150 B |

Questo modello rappresenta il massimo dell’economicita, senza rinunciare alla versatilita. Permette infatti
di realizzare e successivamente farcire svariati prodotti. L'iniettatrice IM150 & particolarmente adatta per i
laboratori artigianali o semi-industriali.

Lunghezza macchina: 1500 mm
Gestita da PLC.

INJECTING MACHINE IM150 =l

This is the cheapest model, without giving up the versatility. It allows to produce and then fill several
products. The injecting machine IM150 is particularly suitable for artisan workshops or semi-industrial ones.

Machine length: 1500 mm
Machine managed by a PLC.

INIETTATRICE IM400

Modello adatto per i laboratori industriali poiché permette di lavorare in continuo.
Liniettatrice IM400 puo essere dotata anche di alimentatore automatico di teglie e caricatore automatico di
teglie su carrello.

Lunghezza macchina: 4000 mm
Gestita da PLC.

INJECTING MACHINE IM400

This model is suitable for industrial laboratories since it allows to work in continuous.
The IM400 injecting machine can also be equipped with automatic feeder of trays and automatic loader of
trays on the cart.

Machine length: 4000 mm
Machine managed by a PLC."
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